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MAZAPAN PARA MODELAR

· 250 gramos de Mazapán.

· 200 gramos de azúcar impalpable, aproximadamente.
PREPARACIÓN


1. Colocar en la mesada el azúcar impalpable (tamizada) y el mazapán.
2. Amasar el mazapán e incorporar el azúcar impalpable. 
    
    (La mezcla no debe pegarse a las manos ni en la mesada).

3. Para colorearla agregar colorante comestible y amasarla nuevamente para lograr un 
    color homogéneo.
4. Una vez amasada y coloreada, la pasta puede guardarse envuelta en bolsitas de polietileno. 
    El mazapán se conserva así durante varias semanas.
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