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MASAS SECAS

· 200g Manteca Blanda

· 125g Azúcar Impalpable

· 250g Harina Común 0000

· Chocolate

· Colorantes permitidos

PREPARACIÓN

La manteca se bate con azúcar impalpable, se agrega el huevo y la harina. 

Una vez unida se pone en la Manga con el pico que usted desee y se ponen sobre placas de papel manteca.

Se lleva al horno( 150ºC) de 10 a 15 minutos. 

Se decora con chocolate o colorante azucarado.
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